
Menu del pranzo di Natale / Christmas Day Menu
Flute di Bollicine di benvenuto

A welcome glass of sparkling wine

Salmone, sedano, ostrica e champagne  (4-12-9)
Salmon, celery, oyster and champagne

Tortelli di pasta all’uovo con ricotta montata
aromatizzata alle erbette di montagna, 

gambero  rosso di Mazara  e caviale Baikal (3-2-1-7)
Fresh tortelli stuffed with herbs, flavoured and whipped ricotta cheese, 

Sicilian red prawn and Baikal caviar

Millefoglie di Rombo chiodato con porcini e cardoncelli in due consistenze, 
estratto di seppia e sedano rapa (4-7-9)

Turbot mille-feuille with porcini  and cardoncelli mushrooms made in two
textures, cuttlefish essence and celery celeriac

Un sogno d’inverno
(mela cotogna- dulce de leche-olio extravergine d’oliva ) (1-7-8)

A winter dream
(quince apple- dulce de leche- extra virgin oil)

Panettone & Pandoro
Flute di bollicine / Glass of sparkling wine

Caffè 
Coffee

Acqua minerale naturale e gasata      
Still and sparkling mineral water                            

Una bottiglia di Pinot Grigio Masi ogni due persone                           
One bottle of Pinot Grigio Masi every two people

95 euro per persona iva e servizio inclusi                   
95Euro per person VAT and service included


